Taberna @) 9573010 11

Avda. Carlos III, 54
E I MO l INO La Carlota (Cordoba)
tabernaelmolino(@gmail.com

COME NZAMOS Media Entera

* Jamén ibérico ol 1500

» Queso curado de oveja @ 7,50 15,00
» Salmorejo de tomate (sélo temporada) @ 4,00 7,00
» Bogquerones en vinagre (sélo temporada) @ 6,50 12,00
» Chaka (Ensaladilla de cangrejo) ) 5,00 9,00
* Humus de gurbunzo (Apto para veganos) @ 7,00
» Bolas de queso gouda crujiente @@ 5,00 9,00
» Nidos de patatas: huevos de codorniz y jamén(@) @) 500 9,00
» Tortillitas de camarén @@ © 550 9,00
» Crujiente de langostino @@ © 500 9,00
» Croquetas merluza y gambas @@® 5,50 9,00
» Croquetas de rabo de toro @®® 5,50 9,00
» Croquetas Portobello (Apto para veganos) @®@® 5,50 9,00
» Pops crujientes de pollo @O@@®@@o 6,00 10,00
* Mini hamburguesa de ternera @ 5,50 9,00
» Patatas bravas / carbonara @ 6,00 9,00
DE LA HUERTA
« N2 1. El Molino (Especial) )@ 9,00
Zonahoria, remolacha, huevo, attn, maiz, fomate y esparragos
« N2 2. Ahumados @0® 9,00
+(Queso de cabra con vinagrefa de Modena, nueces, mermelada y lechuga mezcum
» N2 3. Aguacate @0 ®@ 9,00
-+ Tomate con salso de mostaza o yogurt, maiz, cebolla y lechuga mezclum
« N2 4. Roquefort @@0© 9,00
-+ Anchoos, arandanos, pipas, tomate y vinagrefa de miel con lechuga mezclum
REVUELTOS
* Parrilloda de verduras con parmesano @ 9,50
» Espinacas, pifiones y pasas @@ 9,50
» Huevos rotos con jamén y setas | 2.50
+ Gulas, habitas y bacalao @@ 9.50
DEL MAR
» Langostinos al whisky 6,00 10,00
« Calamares fritos @@ 7,00 12,00
+ Bacalao frito @@ 12,00
» Bacalao a la vizecaina @®@ 15,00
« Adobo de rosada / cazén @@ 7,00 10,00
» Gulas al gjillo @@ 9.50
» Pez espada a la plancha ©) 12,00
» Pez espada en salsa de almendras @@@@@) 14,00



CARNES A LA BRASA

DE LA TERNERA Entera

+ Entrecot 15,50

« Vacio 12,90

* Picana de Angus 14,00 :
DEL CERDO ‘

» Solomillo 13,50

* Churrasco 10,50 o
» Secreto ibérico 14,50

* Presa ibérica con jamén 16,50

« Lagarto ibérico 14,00

DEL POLLO

» Pechuga a la plancha 9,00

+ Pinchitos 7,00

» Churrasco 10,50
HAMBURGUESAS @@@C

» Buey 12,00

« Vegana 10,00

 La Muuuu: wme de femera Angus, queso queddar, huevo, bacon, cebolla 12,00

caramelizada, guacamole picanton, cebolla arujiente, pan brioche.
« La Piopio: doble de came de pollo, lechuega, fomate, cebolla morada, bacon, ulo de 12,00
cabra, salsa bacon, pan brioche

SERRANITOS (pon gallego, pimientos fiitos, jamén ibérico, mayonesa...) @ @)

© @60@@ = @@
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« Serranito de ternera 10,00

« Serranito de lomo ibérico 10,00

» Serranito de pollo 10,00

EN SALSA

* Rabo de toro 12,00

» Carrillada al Pedro Ximénez 12,00

« Sierra y mar 14,00 <l

» Pechuga a la nata 12,00 5

EMPANADOS .

« Flamenquin de lomo @@ D 11,00

+ San Jacobo de lomo @@ 0 11,00

« San Jacobo Roquefort @@®0) 11,00 gD

« Flamenquin de ternera, queso y foie @@ 0 14,00

 Pechuga empanada @@ 0 10,00 __
i

SALSAS (Suplemento)

« Mahonesa / Verde / Chimichurri / Alioli / 1,00

Mojo Picén Rojo / Pimienta / Roquefort

POSTRES CASEROS

*Preguntar camarero
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